Pondeli
Slepici vyvar se smaZenym hrdskem
1. Kuteci stehenni steak s grilovanou RuRutici a slaninou, americk¢ brambory
2. Veprové Rostky na pecené zeleniné se Salvéji, bramborovy Rnedlik,
3. Lusténinovy saldt s beluga cockou a Rutecimi nugetami

Utery
Hrdskovy Rrém s opecenou houskou
1. Hovézi pecené s Roprovou omdcRou, houskovy Rnedlik,
2. Kniti Rapsa plnénd klobdsou s peprovou omdckou, vateny brambor
3. Zapecené téstoviny se zeleninou a uzenym masem, naklddand okurka

Stieda
Hoveézi vyvar s masem a nudlemi
1. Pelend RrRovice Spikovand pdrRem s paprikovou omdckou, Stouchany brambor
2. Veprovd plec na houbdch, dusend ryZe
3. Kureci pecené palicky na trhanych listech saldtu se suSenymi rajéaty a olivami

Ctortek,
Houbovy Rrém se smetanou

1. Tolstolobik peceny na mdsle s holandskou omdcRou, hranolRy

2. Pecené Ruteci stehno s omdckou z Zampionii a paprik, tymidnovd ryZe

3. Domdci sekRand pecené s hot¢ici a cibuli, vareny brambor

4. Pernikové sykorky prelité medem, sypané cukrem a masténé mdslem
Pdtek.

Kureci vyvar s jatrovymi Rnedlicky
1. Kufteci steak zapeceny plistiovym syrem, smetanovym prelivem, hranolRy
2. Vepiovd panenka na barevném pepfi s grilovanou zeleninou a rajéatovou salsou
3. Kriti gulds s houskovym Rnedlikem, sypany Rienem a cibuli

Poledni minutky:

Kuteci/veptovy steak s pikantni tomatovou salsou, americky brambor s pecenou cibulkou

SmaZeny syr, vareny brambor, tatarskd omdcka
SmaZeny Ruteci/veprovy tizek, vateny brambor, okurka
Krdjend Cerstvd zelenina

Zména prilohy za Rrdjenou Cerstvou zeleninu

® Jidlo vhodné pro bezlepkovou dietu
REZERVACE NA POLEDNI MENU PRITIMAME
NEJPOZDEJI 24 HODIN PREDEM

Informace o alergenech obsaZenych v poRrmech jsou R dispozici na vyZdddani u obsluhy
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